ESTADO DO CEARA
PREFEITURA MUNICIPAL DE BIEBERIBE
SECRETARIA MUNICIPAL DE EQUCACAO

PARECER TECNICO

Em resppsta a impugnagio feita pelo fornecedor NC INDUSTRIA E COMERCIO DE CARNES LTDA, com a
seguinte|alegacdo que as descrigBes dos itens 15,16, 17,18, direcionam a|licitacdo para uma determinada marca,
venho pdr meio justificar que em nenhum momento houve a pretensdo de pestringir o processo e sim especificar o
- item de forma a melhorar a qualidade dos produtos a serem ofertados pgra a merenda escolar, porém fizemos a
seguinte|revisfo, tiramos das descricbes as embalagens descritivas e segl o novo modelo de descrigfio, afim de
abranget] maiores quantidades de marca de produtos. Vale ressaltar que mesmo com a alteragiio das descrigbes os

produtoq deverdo manter embalagem e nutrientes que possam garantir a quplidade esperada.

BEBERIBE (CE), (7 de Junho de 2019.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE B

ANEXOS

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

FBERIBE

ITEM

DESCRICAO DO PRODU

TO

15

CARNE BOVINA 1SCA DE 1? QUALIDADE - Corte bovino de ¢ox&o
polietileno atoxico a vacuo com 500g a 1000g do produto. Embalage
papeldo vedada, inviolados e integros. . Proveniente de animais

Durante 0 processamento, deve ser realizada a aparagem {eliminag

m secundaria: acondicionados em caixa de
badios, abatidos sob inspegdo veterinaria,

Fio dos excessos de gordura, cartilagem e

aponeuroses). Devera conter no maximo, 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de 0ssos e conter no méximo

3 % de aponeuroses {comparacédo de amostras). Quanto a perda de

Bgua no descongelamento, ndo podera ser

superior & 3%. Rétulo do produto de acordo com a legislagdo vigente, onde deverdo estar impressas de forma

clara e indelével as seguintes informagdes: Nome e enderego do

completa do produto, constando inclusive os dizeres: Carne Bovina

abatedouro, registro no SIF; identificacéo
coxdo mole; data de fabricagdo, prazo de

validade; temperatura de estocagem; Peso liquido; Condictes de arpazenamento. Nao deve conter cristais de

gelos no interior da embalagem. Produto com coloraco vermelho-egeuro, em perfeito estado de conservagéo,

sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas que inviabilizem o gonsumo humano. Produto com registro do

servico de inspecao/MA.

mole fatiado em isca, Embalagem primaria; | £ s

16

CARNE BOVINA ISCA DE 1* QUALIDADE - Corte bovino de cox&o l:ole fatiado em isca, Embalagem priméaria:

polietileno atdxico & vacuo com 500g a 1000g do produto. Embalage
papeldo vedada, inviolados e integros. . Proveniente de animais

Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminac

secundaria: acondicionados em caixa de
badios, abatidos sob inspegdo veterinaria.

Ho dos excessos de gordura, carfilagem e

aponeuroses). Devera conter no maxime, 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter no méximo

3 % de aponeuroses (comparacac de amostras). Quanto a perda de

hgua no descongelamento, ndo podera ser

superior & 3%. Rétule do produto de acordo com a legislagdo vigentg, onde deverdo estar impressas de forma

clara e indelével as seguintes informagBes: Nome e endereco do

completa do produto, constando inclusive os dizeres: Carne Bovina

pbatedouro, registro no SIF; identificagéo

coxdo mole; data de fabriCagéo, prazo de

validade; temperatura de estocagem; Peso liquido; Condicdes de anhazenamento. Nao deve conter cristais de

gelos no interior da embalagem. Produto com coloracdo vermetho-espuro, em perfeito estado de conservacao,

sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas que inviabilizem o cpnsumo humano. Produto com registro do
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servico de inspecdo/MA.

17

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA. Obtida da moagem de
congelamento. [sento de tecidos inferiores como ossos, cartilagem, go

misculo bovino seguidos do imediato
fdura parcial. Gordura méaxima 15% e agua
bsverdeadas e odor caracteristico. Produto

3% no maximo. Aspecto ndo pegajoso. Cor vermelha sem manchas

Rotulagem obrigatéria { RDC n°.360/359 de 23/12/03, RDC n°.259 de

20/09/02, RDC n°.123 de 13/05/04 e IN n°

deve seguir a legislacéo vigente ( Instrugdc Normativa n® 83 aneXtL Il de 21/11/03 MAPA). Registro no SIF.

83 Anexo Il de 21/11/03, lei n°10.674). Embalagem primaria; polietile
produto. Embalagem secundaria: acondicionados em caixa de papelao)

o atéxico a vacuo com 500g a 1000g do
vedada.

18

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA. Obtida da moagem de
congelamento. Isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagem, go
3% no maximo. Aspecto ndo pegajoso. Cor vermelha sem manchas

deve seguir a legislacao vigente ( Instrugdo Normativa n® 83 anexq
Rotulagem obrigat6ria ( RDC n°.360/359 de 23/12/03, RDC n°.259 de

mlsculo bovino seguidos do imediato
fdura parcial. Gordura maxima 15% e agua
bsverdeadas e odor caracteristico. Produto

Il de 21/11/03 MAPA). Registro no SIF.
20/09/02, RDC n°.123 de 13/05/04 e IN n°

83 Anexo Il de 21/11/03, lei n°10.674). Embalagem priméria: polietilefo atéxico a vacuc com 500g a 1000g do

produto. Embalagem secundéria: acondicionados em caixa de papeléo

vedada.

Yano lova G Bembo Soo-
Nutiflipnist
CRIM 15245/0°

Yana Ilova Oliveira Pombo Soares|

Nutricionista/ CRN 13246/CE
Responsavel Técnica

Centro Administrativo Dr. José Queiroz Ferreira
Av. Maria Calado, S/N® - Centro — Beberibe — CEP: 4
Tel. (85) 3338.2420 - 3338.2530- Email: seduche@vya

- 2° Andar
2.840-000
0o.com.br




